

















Souvenirs aus Vorarlberg

Vorwiegend in kleinen Manufakturen, in Sennereien und Handwerksbetrieben ent-
stehen typische Souvenirs aus Vorarlberg. Die kulinarischen, handwerklichen und pfle-
genden Souvenirs sind bei den Produzenten erhaltlich, teils auch in Supermarkten und
Geschdften in Vorarlberg. Gutes direkt vom Bauern kauft man am besten in den diversen
Hofladen. AulRerdem bieten einige der Spezialisten Online-Shops an.

Kulinarisches

e Die wohl bekannteste Spezialitat aus Vorarlberg ist Kase. Wirziger Bergkase,
Alpkdse, milder Frischkase, ,Sura Kees" (wiirziger Magerkdse) und vieles mehr ent-
stehtin kleinen Sennereien und auf Alpen. Erhaltlich ist Vorarlberger Kase tberall
in Vorarlberg und in mehreren Online-Shops: www.kaesestrasse.at, shop.alma.at,
www.molkeprodukte.at, www.kaesehaus.com, www.alpensepp.com

e Edelbrande wie der typische Vorarlberger ,Subirer” (ein Birnenbrand) sind in
zahlreichen Geschaften und Brennereien erhaltlich.

e Schonend getrocknete Friichte - von Apfeln bis Erdbeeren - gibt es bei ,Hochst-
genuss” von Familie Schobel in Hochst am Bodensee.

e Handgeschopfte Schokoladen erzeugt Fenkart Schokolade (Hohenems).

e Gewdrzmischungen, Selbstgemachtes, Schones & Praktisches fur Kiiche und Tisch
bietet Frau Kaufmann in Egg im Bregenzerwald an.

e Krduter-Spezialitaten - von Salz bis zu Sirupen und Marmeladen - aus dem Bregen-
zerwald gibt es aus dem Krautergarten Holdamoos (erhaltlich im Sennhaus Au-
Rehmen).

e Pikante Chutneys, Pestos und Fruchtaufstriche produziert ,Pfandergold” in Lochau.
e Lustenauer Senf entsteht in verschiedenen Varianten in einer Manufaktur in Lustenau.
e Riebelmais und Apfelmost bietet Dietrich Kostbarkeiten in Lauterach an.

e Honig-Spezialitdten offerieren die Gebriider Bentele aus Alberschwende wie etwa
Waldhonig, Bergbliiten-Cremehonig und Propolis-Tinktur.

e Wohltuendesvon und mit Krdutern wie Seifen, Salben, Ole, Balsame, Gewdirze,
Tees etc. stellen die Alchemilla Krauterfrauen aus dem Biosphdrenpark GroRRes
Walsertal her.

e Kekse nach Omas Rezepten backen Sabine und Xaver im Biosphdrenpark GrofRes
Walsertal.
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e Spezialitaten der Klostertaler Bauerntafel wie Honig, Kase, Wurst, Schnaps und
Krautertee sind schon verpackt im Holzkistchen online und im Tourismusbiro
Dalaas erhaltlich.

e Kostlichkeiten aus der Region stellen die ,bewusstmontafon”-Produzenten im
Montafoner Genusskistle zusammen.

e Kleinwalsertaler Kostlichkeiten wie Bergkrauter-Senf oder Tannenwipfel-Essig stellt
Herbert Edlinger her.

e Kaltgepresste Ole erzeugen die kleinen Olmuhlen in Gotzis (Familie Amann),
Lochau (Familie Sailer), Krumbach (Familie Osterle) und Rankweil (Goldmiihle).

Handwerkliches

e Mobelstlicke und Textiles von den Werkraum-Handwerkern aus dem Bregenzer-
wald gibt es beispielsweise im Werkraum Haus in Andelsbuch zu bestaunen und
zu kaufen.

e Warmendes und Wohnliches aus der Wolle vom Steinschaf (Filz-Lampen, Decken...)
sind im ,Steeschof-Lddili" in St. Gallenkirch erhaltlich.

e Holz-Clogs und Kuhfell-Stiefel vom Schuhmacher Devich sind in seinem neuen
Geschaft in Hittisau im Bregenzerwald erhaltlich.

e Dieeleganten, handgefertigten Leuchten von Anna-Claudia Strolz aus dem
Bregenzerwald kann man in ihrem Shop in Bregenz begutachten und kaufen.

e Klassische Holzschlitten gibt es bei Familie Bereuter (,Landle-Rodel") und bei
Familie Johler in Alberschwende im Bregenzerwald.

Pflegendes
e Molkekosmetik erzeugt Ingo Metzler aus Egg im Bregenzerwald.

e Eineverwohnende Kosmetik- und Pflegeserie bietet Susanne Kaufmann (Hotel
Post Bezau by Susanne Kaufmann) an, die Inhaltsstoffe stammen aus organischem
Anbau oder aus Wildsammlungen.

e Seifen und Badekonfekt gibt es bei ,Garten Eder” in GaiRau, Naturkosmetik bei
der Manufaktur blubonbon in Lustenau, hautschonende Naturkosmetik und
Pflegeprodukte (hergestellt mit hochwertigen Olen und Zutaten) bei
MyNatureCosmetic.

Weitere Informationen finden Sie auf www.vorarlberg.travel/souvenir
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